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Profil

Bière ambrée goûtant le calisson, une bouche sweety 
maltée sur la pâte d’amande et le melon. Une bière généreuse 
qui fleure bon le sud, tout en rondeur.
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CALISSON
Style : Amber Ale
Malts : Pilsen, Munich, Cara Ambré
Houblons : Fuggles, Colombus

Accords Mets & Bières

A consommer idéalement autour de 8° et 12°, cette bière 
au calisson accompagnera à merveille un poulet aux noix de 
cajou, ou un fromage à pâte pressée cuite. En dessert, elle 
s’accordera avec un cake aux fruits.
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Prix de vente HT 33 cl : 1,95 euros        Conditionnement 33 cl : x 24 bouteilles        Palette de 60 cartons (5*12 / 890 Kg)

Bissap Pale Ale 
Style : Pale Ale
Malts : Pale, Blé, Munich, Flocon d'avoine
Houblons : Citra, Eldorado

BISSAP
PALE 
ALE
Cont. 33 cl       Alc 5 % Vol.

Bière artisanale non-filtrée, 
non-pasteurisée.

INGRÉDIENTS : eau, malt d'orge, malt de 
blé, avoine, hibiscus, houblons, levure.

Contient du gluten.

MINOT BRASSERIE S.A.S.
14, Bd de L’Europe
13127 Vitrolles (FRANCE)
Web : www.minotte.fr
Facebook : minotte
Infoline : 04 65 94 86 44

Lot / Batch / DLUO / DDM :

℮

Profil

Bière légère et fruitée, légèrement acidulée grâce 
à l’hibiscus, des saveurs tropicales et rafraîchis-
sante.

Accords Mets & Bières

A consommer idéalement autour de 8°, cette 
bissap à l’hibiscus accompagnera à merveille un 
gratin ou saveurs grillées. En dessert, elle s’accor-
dera avec une salade de fruit.
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