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Profil

Bière blonde avec un nez fruité comme un bonbon anglais, 
des notes de bananes mûres et de miel, une bouche ronde et 
onctueuse, sur une finale légèrement houblonnée.

ABV
IBU 20

THE YEAST AND THE BEAST
Style : Belgian Tripel
Malts : Pilsen, Pale, Caramel Pilsen
Houblons : Strisselspalt, Centennial, Colombus

Accords Mets & Bières

A consommer idéalement autour de 8° et 12°, cette bière forte 
accompagnera un foie gras mi-cuit, un tournedos rossini, des 
asperges vertes ou une carbonade flamande. En dessert, elle 
s’accordera avec une crème brûlée !

10°

DELUXE

Prix de vente HT 33 cl : 2,20 euros        Conditionnement 33 cl : x 24 bouteilles        Palette de 60 cartons (5*12 / 890 Kg)
Prix de vente HT 75 cl : 4,60 euros        Conditionnement 75 cl : x 12 bouteilles        Palette de 58 cartons (4*14 / 920 Kg)
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the yeast and
the beast

Profil

Bière blonde avec un nez fruité comme un 
bonbon anglais, des notes de bananes mûres et 
de miel, une bouche ronde et onctueuse, sur une 
finale légèrement houblonnée.

Accords Mets & Bières

A consommer idéalement autour de 8° et 
12°, cette bière forte accompagnera une 
flammenkuche, ou une raclette. En dessert, elle 
s’accordera avec des profiterole !

Style : Belgian Tripel
Malts : Pilsen, Pale, Caramel Pilsen
Houblons : Strisselspalt, Centennial, Colombus

PRÉCIEUSES


