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Profil

Bière brune au nez café et aux arômes subtils de chocolat noir, 
fruits rouges et épices douces. Elle est incroyablement digeste 
pour une bière noire.
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BRUNE
Style : Brown Ale / Porter
Malts : Pilsen, Cara Ambré, Vienna, Chocolat
Houblons : Fuggles, Colombus

Suggestions de dégustation

A consommer idéalement autour de 8° et 12°, cette bière noire 
accompagnera un filet mignon, un rôti de porc ou des crevettes 
à l’ail. Idéale sur un Beaufort. En dessert, elle s’accordera avec 
un parfait au chocolat ou une tarte à la myrtille !

5°

CLASSIQUE

Prix de vente HT 33 cl : 1,70 euros        Conditionnement 33 cl : x 24 bouteilles        Palette de 60 cartons (5*12 / 890 Kg)
Prix de vente HT 75 cl : 3,30 euros        Conditionnement 75 cl : x 12 bouteilles        Palette de 58 cartons (4*14 / 920 Kg)
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BRUNE
Style : Brown Ale / Porter
Malts : Pilsen, Cara Ambré, Vienna, Chocolat 
Houblons : Fuggles, Colombus

Profil

Bière brune au nez café et aux arômes subtils de 
chocolat noir, fruits rouges et épices douces. Elle 
est incroyablement digeste pour une bière noire.

Accords Mets & Bières

A consommer idéalement autour de 8° et 
12°, cette bière noire accompagnera un filet 
mignon, un rôti de porc ou une pièce de boeuf 
grillée. Idéale avec un Beaufort. En dessert, elle 
s’accordera avec un fondant au chocolat ou une 
tarte à la myrtille !
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