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~ PASSIONANTES

£

Style : Blond Ale o
Malts : Pilsen, Pale, Vienna
Houblons : Cascade

ABV G
IBU I

Profil

Biere blonde desalterante biscuitée avec un nez
fait de peche et d'abricot. Une biere fruitee, tres
equilibrée, avec une amertume parfaitement
maitrisee.

Accords Mets & Biéres

A consommer idéalement autour de ©°, cette
biere blonde accompagnera a merveille une
_ choucroute, une salade nigoise ou encore
VAR N\ un fromage a pate molle. En dessert, elle

i : e s'accordera avec des crépes !
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Style : Wheat Ale
Malts : Blé, Pilsen
Houblons : Hallertau, Sorachi, Colombus

ABV N
BU W

Profil

Biere blanche respirant la banane mare et
développant une bouche faite de fruits blancs
(Chardonnay barriqué) associée a une légere
acidite. Une finale courte et agréable

Accords Mets & Bieres

A consommer idéalement autour de 6°, cette
biere blanche accompagnera une salade thai, un
plateau de crustacés ou un fromage de chevre.
En dessert, elle s'accordera avec une tarte au
citron meringuée.
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Style : Amber Ale
Malts : Pilsen, Munich, Cara Ambré
Houblons : Fuggles, Colombus

ABV G
IBU N

Profil

Biere ambrée au nez caramel (toffee), une
bouche sweety maltee et une finale sur le clou
de giroffe. Une biére gourmande, tout en rondeur
avec une amertume maitrisee.

Accords Mets & Biéres

A consommer idéalement autour de 8° et 12°
cette biere ambrée accompagnera a merveille
des lasagnes, une daube provencale ou un
fromage a pate presseée cuite (comte). En dessert,
elle s'accordera avec un pain perdu maison ou un
cake aux fruits.
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PASSIONANTES

Style : Brown Ale / Porter
Malts : Pilsen, Cara Ambré, Vienna, Chocolat
Houblons : Fuggles, Colombus

ABV G
IBU

Profil

Biere brune au nez cafe et aux arbmes subtils de
chocolat noir, fruits rouges et epices douces. Elle
est incroyablement digeste pour une biere noire.

Accords Mets & Bieres

A consommer idéalement autour de 8° et

12°, cette biére noire accompagnera un filet
mignon, un roti de porc ou une piece de boeuf
grillée. Idéale avec un Beaufort. En dessert, elle
s'accordera avec un fondant au chocolat ou une
tarte a la myrtille !
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Style : Ginger Ale
Malts : Pilsen, Pale, Vienna
Houblons : Sorachi, Colombus

ABV G
IBU P

Profil

Biere au gingembre frais, avec un nez legerement
citronne, poivré. Une mervelille deja primee,

tout en équilibre, avec une finale épicee. A
consommer frappee tout au long de I'année !

Accords Mets & Bieres

A consommer idéalement autour de 6°, cette
biere au gingembre accompagnera vos aperitifs,
sushi ou viande blanche. On priviligiera pour cette
biere un fromage de brebis a pate molle (type
banon). En dessert, on I'accordera avec un cake
au chocolat ou une creme bralee.
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PASSIONANTES

IPA : 5™

Style : India Pale Ale
Malts : Blé, Flocons d'avoine,
Houblons : Amarillo, Simcoe, Colombus

ABYV  EEETERE
U 20

Profil

De couleur claire avec une robe limpide a I'eclat
cuivré. Lardbme dégage des notes de fruits
exotiqgues domines par la mangue et I'orange.
En bouche, I'équilibre se trouve entre les notes
douces de céreéales et les arbmes de citrus, de
resineux et une douce amertume de ziste
d’orange apportés par les houblons introduisent
en dry hop.

Accords Mets & Biéres

A consommer idéalement autour de 8°, cette
IPA++ accompagnera une souris d'agneau ou une
tartiflette. Idéale avec un Beaufort.
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Style : Basil Wheat Ale
Malts : Blé, Pilsen
Houblons : Mandarina

ABV N
BU W

Profil

Biere blanche respirant le basilic et developpant
une bouche faite de fruits blancs associée a une
legere acidite. Une finale trés agréable.

Accords Mets & Biéres

A consommer idéalement autour de 6°, cette
biere blanche au basilic accompagnera une
salade tomate mozzarella. En dessert, elle
s’accordera avec une salade de fraise.

Document strictement confidentiel. Ne peut étre céder a des tiers



Style : Blond Ale
Malts : Pilsen, Pale, Vienna
Houblons : Cascade

ABV
[V 20 |

Profil

Biere blonde desaltérante a la lavande. Une biere
avec un joli bouquet, fruiteée, tres equilibree. Une
amertume parfaitement maitrisee.

Accords Mets & Biéres

A consommer idéalement autour de 6°, cette
biere blonde a la lavande accompagnera a
merveille vos apéritifs, ou cote d’'agneau. En
dessert, elle s'accordera avec un sorbet melon !
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PRECIEUSES

FYLKING SToyT

Style : Imperial Oatmeal Stout

Malts : Pilsen, Vienna, Caramel Pilsen,
Munich, Chocolat

Houblons : Simcoe, Magnum, Mandarina

ABV
IBU

Profil

Imperial Stout a I'avoine non malté avec un nez
tres chocolaté. En bouche, les fruits rouges
(mares) se melent aux noix grilles. Une finale
assez douce portant sur le reglisse.

Accords Mets & Bieres

A consommer idéalement autour de 12° et 167,
cette biere noire accompagnera a merveille des
ou une viande grillee. Elle se mariera aussi avec
un vieux cheddar. En dessert, une tarte aux fruits
rouges.
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PRECIEUSES

Style
Malts
Houblons : Hallertau

Surette Framboise
Pilsen, Blé

ABV G
IBU [ELN

Profil

Biere gourmande au froment aromatisee a la
framboise (en purée), douce et peu sucree pour
restituer I'acidité naturelle du fruit.

Accords Mets & Biéres

A consommer idéalement autour de 8°, cette
biere a la robe rouge accompagnera un ceviche,
un loup grillé ou un fromage de chevre frais. En
dessert, elle s'accordera avec une glace a la
vanille ou un fondant au chocolat.
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PRECIEUSES

L AGE DE RAICON

Style : Double India Pale Ale
Malt : Pale
Houblons : Amarillo, Centennial

ABV
BU

Profil

Biere blonde au nez fruité évoquant les fruits
exotiques et les épices (cardamome). En bouche,
des notes végétales et hou- blonnées sur une
finale seéche, longue et résineuse.

Accords Mets & Bieres

A consommer idéalement autour de 8°, cette
DIPA accompa- gnera a merveille les charcuteries
et fromages a pate cuite. En dessert, elle
s'accordera avec un cheescake.
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Style : Belgian Tripel
Malts : Pilsen, Pale, Caramel Pilsen
Houblons : Strisselspalt, Centennial, Colombus

ABV
IBU

Profil

Biére blonde avec un nez fruité comme un
bonbon anglais, des notes de bananes mires et
de miel, une bouche ronde et onctueuse, sur une
finale légerement houblonnee.

Accords Mets & Bieres

A consommer idéalement autour de 8° et

12°, cette biere forte accompagnera une
flammenkuche, ou une raclette. En dessert, elle
s'accordera avec des profiterole !
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Style : Berliner Weisse
Malts : Pilsen, B1é, Flocon d'avoine
Houblons : Hallertau Herbrucker

ABV
IBU

Profil

Biere acide parfumeée par une bonne dose de
mangue et equilibree par les notes épicees du
poivre.

Accords Mets & Biéres
A consommer idéalement autour de 8°, cette ber-
liner a la mangue accompagnera a merveille un

plat asiatique. En dessert, elle s’accordera avec
une salade de mangue.
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EPHEMERES

BICCAP PALE ALE

Style : Pale Ale
Malts : Pale, Blé, Munich, Flocon d'avoine
Houblons : Citra, Eldorado

ABV EERE
IBU

Profil

Biere Iégere et fruitée, Iégerement acidulée grace
al'hibiscus, des saveurs tropicales et rafraichis-
sante.

Accords Mets & Bieres
A consommer idéalement autour de 8°, cette
bissap a I'hibiscus accompagnera a merveille un

gratin ou saveurs grillees. En dessert, elle s’accor-
dera avec une salade de fruit.
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EPHEMERES

Style : Milshake Pale Ale
Malts : Pilsen, Blé, Carapil, Flocon d'avoine
Houblons : Colombus, Amarillo

ABV
IBU

Profil

Pale Ale qui associe la fraicheur et le fruité de la
péche blanche avec la rondeur et la douceur d'un
milkshake.

Accords Mets & Biéres

A consommer idéalement autour de 8°, cette milk-
shake péche accompagnera a merveille burger
maison et frites de patate douce. En dessert, avec
un gateau chocolat vanille.

Document strictement confidentiel. Ne peut étre céder a des tiers



EPHEMERES

LAGER
AU CITRON VERT

Style : Mexican Lager
Malts : Pilsen, Mais
Houblons : Colombus, Hallertau

ABV
IBU

Profil

Biere d'inspiration mexicaine seche, legere et
deésaltérante, rehaussée par du jus de citron vert.
A déguster seule en aperitif ou en cocktail.

Accords Mets & Biéres

A consommer idéalement autour de 8°, cette
mexican lager accompagnera a merveille un pois-
son ou des legumes grilles. En dessert avec un
paba au rhum.
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