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Accords Mets & Bières

À consommer idéalement autour de 8°, 
acccompagnera parfaitement un magret de 
canard aux épices ou une salade exotiques. En 
dessert, elle sublimera une tarte au chocolat ou 
votre salade de fruits frais!

Profil

Bière trouble de couleur jaune clémentine avec 
une belle mousse blanche. Elle possède des 
notes épicées, fruitées de clémentine et une 
explosion finale parfaitement houblonnée. Bien 
pétillante,  elle envoute avec une agréable 
sensation veloutée en bouche. Doit toujours être 
servie avec la lie!

La sensation de douceur à chaque gorgée, 
évoque les coucher de soleil d’été vous invitant au 
voyage sur nos belles cotes méditerranéennes.

62IBU
9°ABV

Style : Wheat Wine Clémentine


Malts : blé, vienne, Munich, Caramel Pilsen,

         Caramel de blé


Houblons : Cascade, Columbus, Mandarina Bavaria

smack my beer up!
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